Willkommen im Culinarium. Geniesse unsere Gastfreundschaft und lass dich verwohnen.
Wir sind fur dich dal!

Wir verarbeiten marktfrische Produkte von hoher Qualitat. Gesundes Fleisch aus
artgerechter Tierhaltung und regionaler Herkunft ist uns wichtig. Unser Geschaftsfiihrer,
Fredy Scharmeli, kauft aus diesem Grund das Fleisch hauptsachlich in Jenzer-NATURA-
Qualitat bei der Metzgerei Jenzer in Arlesheim ein.

Das Bier wird von ArliBrau in deren eigener Craft-Bier Brauerei im Culinarum gebraut. Du
hast verschiedene Sorten zur Auswahl. Wir beraten dich gerne und bieten auch
Brauereifihrungen mit einer Bierdegustation an.

Fir deine eigenen Anlasse kannst du unseren Eventraum mieten oder wir kommen zu dir
zur perfekten Organisation deines Festes. Frage nach der Catering-Karte.

Du bist auf gewisse Lebensmittel allergisch? Frage unser Fachpersonal und beachte die
Deklaration am Schluss der Speisekarte.



Fiir den kleinen Hunger

Salate Mit hausgemachter French- oder Italiendressing

Vv C

Vv CH
A HC

\" AC
GG

Bunter Blattsalat

Gemischter Salat

Herbstsalat - Nusslisalat
Ei - Speck - Croutons - Pilze - Baumnusse - Trauben

Wintersalat
Nusslisalat - Granatapfel - Orangen - Croutons
Joghurtdressing

Ochsenmaulsalat
nach Fredy's Geschmack

Goldwurst-Kasesalat
Goldwurst - Greyerzer - Zwiebeln - Ei

zusatzlich Pommes Frites

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

8.00

9.00

16.00

15.00

15.00

14.50

5.00



Suppentopf

Ich lebe von guter Suppe, nicht von guter Rede! (Moliere)
oder das beriihmte Haar in der Suppe...Wir bieten eine taglich
frisch zubereitete Suppe und servieren diese im Topf. Lass
dich tiberraschen!

Tagessuppe

Plattli und Vorspeisen

G

ADG

A G

Brauereiplatte
Hartkase, Fleischkase, Rohessspeck, Trockenwurst

Hausgerauchter Rauchlachs
Toast - Butter - Meerrettich

Rinds Tatare (160g) von der baselbieter Kuh
rassig oder mild - Baguette - Butter

Markbein ganz aus dem Ofen (2 Stiick)
mit gerostetem Brot und grobem Salz

Flammkuchen
mit und ohne Speck, auch zum Teilen!

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

12.00

21.00

24.00

29.00

17.00

21.00



Fiir den grosseren Hunger

Hausgemachte frische Pasta mit diversen Saucen

mit einem Blattsalat

Aus Hartwiezengriess, Eiern und Wasser bereiten wir taglich frische Pasta. Lass dich von

dem neuen Pastaerlebnis Uberraschen.

\Y A

Vv AC
AC

\Y AC

v AC,G

Pasta all'arrabbiata

Pasta al pesto

Pasta bolognese

Pasta pomodoro

Pasta Gorgonzola

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

26.00

26.00

28.00

26.00

26.00



Vom Grill und aus der Pfanne

BBQ a discrétion

CG,L (z.B. Rindssteak, Pouletsteakli, Costine, Brauwurst) CHF
Pommes - Gemuse - Café de Paris
Natura beef e

5 Plate) Flank

"s{xs\ﬂ%

Rinds Entrecdte - aus regionaler Mutterkuhhaltung -
Pommes - Gemuse

Medium (200g)
Large (300g)

Rindsfilet (180g) aus regionaler Mutterkuhhaltung
Pommes - Grillgemuse

Rinds Flanksteak (250g) - heiss grilliert, fein tranchiert
BBQ-Sauce - Pommes - Grillgemuse

Rinds-Hacksteak Café de Paris
Pommes - Grillgemuse

Laberli "Chef"
Rindslaberli - Krautersauce - Rosti

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

52.00

52.00
65.00

62.00

42.00

29.00

29.00



Schwein - Freilandsauli

AG,L

ACG,L

ACG,L

ACG,L

Paniertes Schweinsschnitzel
Beilage - Gemiuse

|Il

Schweins cordon bleu “Traditionel
gefullt mit Gruyere und Schinken
Pommes - Gemuse

Schweins cordon bleu “Italiano”
gefullt mit Rohschinken & Talegio
Pommes - Gemuse

Schweins cordon bleu “Gorgonzola“
gefullt mit Schinken & Gorgonzola
Pommes - Gemuse

CHF

CHF

CHF

CHF

26.00

32.00

32.00

32.00



Burger & Co. mit Pommes

ACG

ACG

ACG

ACG,L

Fondue

Rindsburger English Style (180g)
Rindfleisch - Speck - Zwiebeln - Cheddar

Smash Burger (180g)
Rindsburger - Cheddar - Zwiebelringe

Pulled Pork Burger (180g)
Schweinefleisch - Tomaten - Gurken

Vegiburger (180g)
Pommes - Tomaten - Cheddar

Kasefondue moitié moitié (250 g)
Brot - Gschwellti

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

28.00

28.00

28.00

25.00

31.00



Furs Gmuet

\Y CG

\Y CG

\Y G

\Y G
Eisbecher
\ CG

\Y CG

\Y CG

\Y CG

\Y CG

Caramelkopfli Hausgemacht
Meringues mit Glace und Rahm
Schoggimousse mit Orangen

Kaseteller - Dessertkase

Coupe Danemark
Vanilleglace - warme Schoggisauce - Mandeln

Coupe Nesselrode
Vanilleglace - Meringues - Vermicelle - Rahm

Eiskaffee
Kugel Glace mit Rahm

Affogato

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

9.50

14.00

14.00

12.00

14.00

15.00

9.50

4.20

7.00



ALLERGENE

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier von Geflligel und daraus gewonnene Erzeughnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aulBer Fischgelatine)
E Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L Sellerie und darausgewonnene Erzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O Schwefeldioxid und Sulfite

P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse



Herkunftsdeklaration Fleisch
Rind:
- aus extensiver Mutterkuhhaltung in der Nordwestschweiz
Kalb:
- vom Baselbieter Vollmilchkalb
Schwein:
- Schinken vom Witzwiler Freilandschwein
- Kotelett vom gllicklichen Freilandsauli
Lamm:
- Berglammbkotelett aus dem Berneroberland
Poulet:
- Ribelmais Poularde aus Freilandhaltung im St. Galler Rheintal
- Aargauer Kneuss Gliggeli aus besonders tierfreundlicher Haltung
Warste:

- Hausgemacht oder von der Metzgerei Jenzer



